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Woord vooraf 

Het Elisabeth Weeshuis Museum staat sinds het voorjaar van 2021 tot eind augustus 2022 in het 

teken van voeding. Met het themajaar Genoeg voor een heel weeshuis! leggen we het contrast 

bloot tussen de voeding van de weeskinderen toen en het eten op tafel v an kinderen nu. 

Voedzaam versus lekker, schaarste versus overvloed, want er is in de supermarkten meer dan 

genoeg. Misschien zelfs wel een beetje te veel?  

Ook in 2021 kampten we met de gevolgen van de corona pandemie. De eerste maanden, tot en 

met mei, ble ven de deuren gesloten. Er volgde gelukkig een prachtige zomer waar we dankzij de 

gemeente en in samenwerking met ElkWelzijn gratis proeverijen in de zonnige Weeshuistuin 

konden aanbieden. Kids proef! werd een succes. Vele kinderen kwamen proeven van de 

bonensoep en broodpap. Wekelijks keerden Culemborgse kinderen uit alle hoeken van de stad 

terug om Kaat de keukenmeid te helpen bij het aanmaken van het vuur en het verzamelen van 

groenten in de moestuin. In oktober ontvingen we ook veel bezoekers, 1333, een  dubbel aantal 

vergeleken met het jaar 2019. Onder hen veel scholieren voor de kinderboekenweek en het 

kinderboekenbal, een samenwerking met bibliotheek Rivierenland. Wegens de stijgende 

coronacijfers moesten we aan het einde van het jaar de deuren helaas weer sluiten. Dat gaf ons 

wel de tijd om te werken aan een nieuw themajaar voor 2022/2023 en terug te kijken op een 

bruisend 2021. Want ondanks de sluiting krijgt het Weeshuis steeds meer de naam van een huis 

waar altijd wat te doen is. Laagdrempelige, leu ke en leerzame activiteiten. Mogelijk gemaakt 

door subsidi es van de gemeente Culemborg, het Cultuurfonds Culemborg, Kickstart 

Cultuurfonds, provincie Gelderland  en door vruchtbare samenwerkingen met Culemborgse 

cultuurpartners als de bibliotheek, Brede Sch ool en de Gelderlandfabriek. Dat belooft wat voor 

de toekomst!  

 

Over dit verslag 

Dit Jaarverslag over 2021 is bedoeld voor iedereen die zich direct of indirect betrokken voelt bij 

het museum. We laten zien welke activiteiten hebben plaatsgevonden. Daarop v olgt een schets 

van de ontwikkelingen binnen de organisatie in het verslagjaar en een korte vooruitblik op 2022. 

Het verslag sluit af met het Financieel Jaarrapport, gecontroleerd door onze accountant.   

Elisabeth Weeshuis Museum  

Herenstraat 29  

4101 BR Culemborg  

0345-513912 

www.weeshuismuseum.nl  

 

 

 

http://www.weeshuismuseum.nl/
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Activiteitenverslag 2021 
Reguliere activiteiten van een museum 

 

Het Elisabeth Weeshuis Museum is een permanente instelling, niet gericht op het behalen van 

winst, toegankelijk voor publiek, die ten dienste staat van de samenleving en haar ontwikkeling.  

Een museum  behoudt, verwerft, onderzoekt, presenteert, documenteert  en geeft 

bekendheid aan de materiële en immateriële getuigenissen van de mens en zijn omgev ing, voor 

doeleinden van studie, educatie , maatschappelijk debat en genoegen.  Het museum volgt de 

Ethische Code voor Musea.  

 

Het museum ontvangt van het College van B&W van Culemborg een subsidie voor de reguliere 

activiteiten: Behouden, verwerven, onderz oeken, presenteren, documenteren en het bekend 

maken van de collectie en de activiteiten. De subsidie wordt jaarlijks geïndexeerd met het 

gemiddelde inflatiecijfer.  Daarnaast ontvangt het museum een bedrag dat specifiek bedoeld is 

voor educatieve programma Ʌs in samenwerking met de Brede School Culemborg.  

 

 

Behouden 
 

Het museum beschikt over een eigen depot op zolder. De fotocollectie is grotendeels 

ondergebracht in het Regionaal Archief Rivierenland in Tiel en enkele meubels zijn elders in het 

Weeshuis opg eslagen.  

  

In het najaar van 2021 werd een uitgebreide collectiecheck gehouden waarbij 100 willekeurige 

collectiestukken werden gecontroleerd op volledigheid van de registratie en materiële toestand. 

Uit de check bleek dat 74% van de objecten in goede staat is, 14% heeft schade die niet van 

zichzelf erger wordt, bij 3% is ingrijpen noodzakelijk. Dit heeft geresulteerd in een plan van 

aanpak om in de periode 2022 -2024 de opslagomstandigheden te verbeteren en een aantal 

objecten te conserveren of re staureren.  

  

Het museum overweegt over te stappen naar het collectieregistratiesysteem Memorix Major, 

wat onder andere het online presenteren van de collectie via CollectieGelderland 

vergemakkelijkt. Er is wel een conversie noodzakelijk, hiertoe werden de eerste stappen gezet.  

  

Het collectieteam werd met twee personen uitgebreid. Vrijwilligers Rob en Annette houden zich 

in eerste instantie bezig met het opnieuw fotograferen van de collectie, wat een flinke 

verbetering van de kwaliteit van de collectieregistratie betekent.  
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Verwerven 
 

In 2021 verwierf het museum:  

-Kerkboek, behorend aan Lien van Veen (weesmeisje Elisabeth Weeshuis)  

-Houten stoel, gebruikt in de praktijk van dokter H.C. Bonhof te Culemborg  

-Milieubox Avri en Drinkglas Ʌ25 jaar evacuatieɅ 

-Boekje ɄWaarom wij feestvieren, een open brief aan de jongens en meisjes van NederlandɅ, door 

Kath. Leopold, 1898.  

-Glazen flesje voor kina -bitter, vervaardigd door Cornelis Rademaker te Culemborg  

  

Circa 3 strekkende meter documentatie en papieren archiefstukken werd overgedragen aan het 

Regionaal Archief Rivierenland.  

 

 

 

 

Onderzoeken 
 

Genoeg voor een heel weeshuis! 

Het Elisabeth Weeshuis Museum kent vele schriftelijke bronnen als menu´s, 

voorraadadministratie en andere beleidsdocumenten. Deze bronnen geven een uniek inkijkje in 

het voedingspatroon van een van de oudste jeugdinstellingen in Nederland. Culinair historica 

Manon Henzen dook de archieven in voor de Kookgilden, een reeks lezinge n en kooklessen in het 

Weeshuismuseum voor volwassenen.  
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Presenteren 
 

Genoeg voor een heel weeshuis! 

 

30 Juni 2021 opende het museum het allereerste themajaar: Genoeg voor een heel weeshuis! Een 

jaar vol leuke, leerzame en lekkere activiteiten. Doel is de bezoeker (klein en groot) bewust te 

maken van de herkomst van voeding en het contrast tussen voedzaam eten toen en lekker en 

veel eten nu. Het geeft de bezoeker bagage om een kritische houding in te nemen in de 

hedendaagse discussi e rondom de productie van eten. Het themajaar loopt nog tot einde 

zomervakantie 2022.  

 

Het themajaar is mogelijk gemaakt door de financiële steun van Cultuurfonds Culemborg, 

Provincie Gelderland en het Kickstart Cultuurfonds. Kickstart maakte het mogelijk tijdens de 

coronacrisis en de bijbehorende maatregelen onze presentatie toegankelijk te maken voor 

publiek. Bij Erfgoed Gelderland namen we deel aan een verjongingsexperiment. Zij hebben ons 

met bijeenkomsten en een bedrag van ɚ 3000 geholpen bij het werven van jonge vrijwilligers 

voor de rol van Kaat de keukenmeid. De Vereniging van Vrienden van het Elisabeth Weeshuis 

Museum hebben ons gesteund bij het opnieuw inrichten van de keuken, het werkdomein van de 

keukenmeid. Het duurzame bonenhuis op het Weeshuis plein werd gebouwd met een bijdrage 

van Stichting Pica in het kader van de ɄSustainable Development GoalsɅ. Bibliotheek Rivierenland 

en het Elisabeth Weeshuis Museum droegen middels dit project hun steentje bij aan doel 11 

(duurzame steden en gemeenschappe n) en doel 12 (verantwoorde consumptie en productie).  
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Genoeg?         

In het Elisabeth Weeshuis was er plek voor 48 jongens en meisjes. 48 Monden om te voeden. Op 

de zolder van het museum kunnen kinderen en hun (groot)ouders eten verzamelen in een 

speelpakket. In speelhuisjes vinden zij brood, boter, bier en bonen. Aan een eettafel wordt hen 

gevraagd hun favoriete maaltijd te tekenen. Is het lekker of voedzaam? Is het genoeg of 

misschien een beetje teveel? We horen dat kinderen in gesprek gaan met h un ouders over wat 

broodnodig is, wat gezonde voeding is en hoe je keuzes maakt in een supermarkt vol overvloed. 

De presentatie Genoeg? wordt ook ingezet bij het lesprogramma van de Brede School voor groep 

4 en 6.  
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Bonenhuis 

Op het Weeshuisplein klommen afgelopen zomer honderden bonen langs de staken van een 

miniatuur weeshuis. Bonen zijn goedkoop en voedzaam, een reden waarom de weeskinderen in 

het Elisabeth Weeshuis veel bonen te eten kregen. De afgelopen jaren is de boon weer in 

opmars. Het kweken van bonen is milieuvriendelijk, goed bruikbaar als vleesvervanger en je kunt 

er wereldwijd vele monden mee voeden. Met het bonenhuis maakten we de bezoeker bewust 

van de kracht van de boon. Wist je dat uit 1 boontje wel 200 bonen kunnen g roeien? 

 

Het bonenhuis werd geopend door de kinderburgemeester, zij mocht de eerste boon leggen. Na 

haar volgden vele kinderen die thuis al in een papieren Weeshuis voor het raam een boontje 
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hadden opgekweekt. De gehele zomer kwamen kinderen regelmatig l angs om hun boon te zien 

groeien. Tijdens de Moestuindag mochten kinderen hun bonen door de snijbonenmolen halen en 

meenemen naar huis voor een voedzame en lekkere maaltijd.  

In 2022 worden de plantenbakken van het bonenhuis gedoneerd aan de Koningin Beatri xschool. 

Zij komen de komende jaren moestuinieren in de Weeshuistuin.  

 

Je eigen boontjes doppen 

Samen met bibliotheek Rivierenland vierden het museum in de kapel van het Weeshuis het 100 

jarig bestaan van de Culemborgse Stichting van Volkstuinen met de te ntoonstelling  Je eigen 

boontjes doppen. Over zelfvoorzienend zijn met je eigen moestuin.  

 

Eeuwenlang werd in de Weeshuiskapel de productie uit de moestuin opgeslagen. Het Weeshuis 

was grotendeels zelfvoorzienend en dopte zijn eigen boontjes. Buiten het We eshuis spitten, 

zaaien en oogsten Culemborgers aangesloten bij de Stichting van Volkstuinen al een eeuw op 

hun eigen lapje grond. In 1917 na de Eerste Wereldoorlog opgericht tegen de honger en 

broodnodig tijdens de Tweede Wereldoorlog.  

 

In de Weeshuiskape l waren portretten te zien van Culemborgse moestuinierders en werden er 

tips gegeven over duurzaam moestuinieren . 

 

Kids proef! 

De gemeente Culemborg, ElkWelzijn en de Brede School sloegen afgelopen zomer de handen 

voor het tweede jaar ineen om kinderen in Culemborg, ondanks de corona pandemie, een 

onvergetelijke zomer te bezorgen. In de Weeshuistuin vonden gratis proeverijen plaats: Kids 

proef! Docenten van de Brede School wisselden elkaar af met elk hun eigen creatieve expertise. 

Zo kwam de Vrijstaddrukker tegeltjes maken met kleurrijke bonenkunst. Marjolein van Piggelen 

maakte bonenstoof en broodpap met de kinderen. Ingrediënten kwam en uit eigen moestuin. 

Het brood werd gedoneerd door het Culemborgs Bakhuis.  Kids proef vond de gehele zomer drie 

dagen per week plaats. Per workshop schoven gemiddeld 25 kinderen aan tafel. Veel kinderen 

hebben we ook terug zien komen gedurende de zomer.  
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Kaat de keukenmeid  

In 2021 introduceerde het museum Kaat de keukenmeid. Vijf nieuwe vrijwilligers zorgen in de rol 

van Kaat voor een warm welkom in de vernieuwde Weeshuiskeuken. Kinderen kunnen hier 

samen met hun (groot)ouders direct aan de slag. Zo leert Kaat de kinderen boter maken. Tijdens 

het schudden van de room vertelt de keukenmeid over het leven in het Weeshuis. Wat is een 

weeskind, hoeveel kinderen woonden er in het huis en wat werd er gegeten? Er is ruim de tijd 

om ook zelf vragen t e stellen. Voor een klein bedrag kunnen kinderen alleen de activiteit met de 
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keukenmeid doen of combineren met een ticket voor het museum. We hebben gemerkt dat de 

keukenmeid de drempel van het museum verlaagt. Het is aantrekkelijk om een bezoek aan Kaat 

te combineren met de bibliotheek en ook wanneer de kinderen het museum al kennen komen 

ze alleen even langs voor de activiteit. De keukenmeid zal een rol blijven vervullen in de 

komende jaren in de Weeshuiskeuken.  

 

 

 

 

Kookgilden 

Met de 4 Kookgilden BROOD, BORREL, ZUIVEL en GROENTEN zijn we in het najaar op 

ontdekkingsreis gegaan naar het voedings verleden van het Weeshuis. De Kookgilden zijn voor 

volwassenen, Culemborgers geïnteresseerd in geschiedenis en koken. Culinair historica Manon 

Henzen van historisch kookatelier eet!verleden nam ons in lezingen mee naar de historie van de 

vier voedingsmiddelen.   

 


